
Aperitius

Pastís de Cap d’any

Vins blanc i negre • Cava • Aigua

Boletes de formatge amb festuc 
o ametlles

Broquetes de tonyina vermella amb
salsa de mostassa i mel

Pinxo de pop amb puré de patata

Tàrtar de llagostins amb alvocat i magrana

Torrada de foie amb ceba caramel·litzada 
i melmelada

entrant
Canelons de marisc amb salsa

plat principal
Melós de vedella amb puré de moniato i xampinyons

CAP D’ANY
2025-2026

ENTRANTS
•	 Tàrtar de gamba amb mango i alvocat
•	 Bombó de mi-cuit amb lli i melmelada 
	 de tomàquet
•	 Caneló de salmó amb crema de formatge 
	 i herbes aromàtiques
•	 Bombó de formatge de cabra amb festuc amb mel
•	 Cruixent de llagostí amb allioli d’alvocat

PRIMER PLAT
• 	Sopa de peix

SEGON PLAT
• 	Melós de vedella amb parmentier de patata, 
	 espinacs i verduretes

POSTRES
• 	Pastís de maracujà

VINS BLANC I NEGRE • CAVA • AIGUA
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ENTRANTES
•	 Tartar de gamba con mango y aguacate
•	 Bombón de mi-cuit con lino y mermelada 
	 de tomate
•	 Canelón de salmón con crema de queso 
	 y hierbas aromáticas
•	 Bombón de queso de cabra y pistacho con miel
•	 Crujiente de langostino con alioli de aguacate

PRIMER PLATO
• 	Sopa de pescado

SEGUNDO P LATO
• 	Meloso de ternera con parmentier de patata,
	 espinacas y verduritas

POSTRE
• 	Pastel de maracuyá

VINOS BLANCO Y TINTO • CAVA • AGUA

FIN DE AÑO
2025-2026


